
すべてのレシピを改良します。どのフレーバーも、もっとおいしく！

ヘーゼルナッツクリーム ミルククリームバニラクリーム チョコレートクリーム

2021 年、ローカーは新しく生まれ変わります。もっとおいしく、もっとサスティナブルに。
原料を見直しさらにおいしさを引き上げます。包材や原料生産を見直し地球環境に貢献します。

世界のウエハース市場のリーディングブランドである、ローカーの新たなコンセプトをご紹介します。

ブランドの核となる価値観を 1 つのグラフィック要素に統合。
最も認知されている「赤とロゴマーク」、原点となる「シリアール山」と
先祖代々の「紋章」のイメージを組み合わせたものです。

NEW Logo 日本語名称をグローバルで統一
＜ローカー＞から

＜ロアカー＞に
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ローカー ブランドリニューアルのご案内

もっとおいしくMORE TASTE

自然の美味しさを引き立てる

甘さを抑えて より良いものを

より良い原材料がクリームの風味を引き立てます。

クリーム内のヘーゼル
ナッツを増量

100％イタリア産の
ヘーゼルナッツ

厳選されたブルボンバニラ
100％

100％地元の
アルプス産

＋10％

アルパインミルク
（アルプス産ミルク）を使用

100％

味わい深い
チョコレート

CACAO

クリーム内の
バニラを増量

＋50％

ロアカーの新レシピは、砂糖の含有量を細かく調整し、消費者の嗜好に
マッチした絶妙なバランスの甘さを実現しました。 

シチリア産レモンの
エッセンシャルオイル使用

風味の優れたアラビカ 100%
ロアカー独自のコーヒーブレンド

35% ラズベリー増量
太陽をたっぷり浴びた
露地栽培の恵み

手摘みブルーベリー
10% 増量

ロアカー独自の
カカオブレンド



-15％
すべての製品で平均15％の包材を削減します。

もっとサスティナブルにMORE SUSTAINABILITY

Hazelnut

Milk

Vanilla

Cacao

年間120トンのプラスチック、
年間約 600トンのCO2排出量を削減します。

持続可能な技術を使用して水の使用を最大 30% 削減、
CO2 排出量を 91% 削減しています。

アルプス地方で生産されたミルクはロアカーのドロミテ
工場で加工されます。環境に配慮したプロセスにより年
間 1,400 トンの CO2 排出量を削減しています。
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ローカー ブランドリニューアルのご案内

ロアカーの経営理念

ロアカー 4 つの重要な原料とプラスチックの使用において、サスティナビリティを目指します。

自然を守り、社会的責任を果たすことは、常にロアカーの意思決定の指針となっています。

ロアカーは２つの農園をイタリアのトスカーナ地方に擁
しイタリア北部と中部の 6 つの地域 80 以上の農家と永
続的なパートナーシップを結んでいます。

ロアカーの牛乳は、平均 15 頭の小さな牧場で飼育されている
牛からとれるものがほとんどで、新鮮な牧草や干し草を食べて
いるため、遺伝子組み換え作物は一切使用していません。

バニラを農家から直接購入。マダガスカルでは、地元の
村々で育ち地元の人やニーズを知り尽くした地元の経営
陣を作り、権限を与えています。

コートジボワールとエクアドルの地元農家からの直接調
達。高品質の原材料調達のため地元協同組合と独占的長
期パートナーシップを結んでいます。

村人は環境教育や森林伐採に対する意識向上のための研
修も受けています。

森林破壊を止めるための最良の農法でのプランテーショ
ン開発をしています。

ロアカーの牛乳は、周辺のアルプス地方で生産されています

マダガスカルから、ロアカーのバニラプロジェクト

ロアカーの持続可能なカカオ農業プログラム

プラスチック使用量の削減
耐湿や耐衝撃等の品質保持機能は変わりません

ヘーゼルナッツプロジェクト

Less plastic


